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Speiseplan
12. bis 15. Februar 2024

Montag Kartoffelsalat(s.e) mit Bockwurst o)
12.02.2024 Gebdcka3.e)

Dienstag Thai-Nudelpfanne,s mit Rohkost
13.02.2024 Banane

Mittwoch Hahnchenfilet in GemiisesoBeus) mit Kartoffeln
14.02.2024 Mandarine

Donnerstag Méhreneintopf(e) mit Brotchenq)
15.02.2024  Quarkspeise(s)
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Kennzeichnungspflichtige Allergene: )
1.  Gluten, Weizen, 2. Krebstiere, * 3. EL* 4. Erdnuss, * 5. Soja, * 6. Milch und 7. Schalen-
Roggen,Gerste, Milchprodukte* friichte
_ Hafer* S AR e e B s A centd i Nlse) T
8. Sellerie, * 9, Senf, * 10. Sesam, * 11. Sulfit> 10 12. Lupine,* [13. Weichtiere, * 14. Fisch *
mg/kg
* und deren Erzeugnisse
Zusatzstoffe = i I el T T =
A B C D E F G
mit Farbstoff mit Antioxidations- geschwefelt mit Nitritpokel- | mit Phosphat | mit SilBungs- mit Zucker(n) und
mittel salz mittel(n) SiiBungsmittel(n)
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Speiseplan
19. bis 22. Februar 2024

Montag,  Penne-Nudelauflaufuess mit Tomate-
19.02.24 Mozzarella
Apfel

Dienstag,  Pizzaus mit Rohkost
20.02.24 Mandarine

Mittwoch, Reis-Gemiisepfannee mit Dipe)
21.02.24 Eise

Donnerstag, Hiihnersuppeass mit Braotchena
22.02.24 Jihurfspe

et % 3%

Kennzeichnungspflichtige Allergene:

1.  Gluten, Weizen, 2. Krebstiere; * 3. L EL™® 4. Erdnuss, * 5. Soja, * 6. Milch und 7. Schalen-

Roggen,Gerste, Milchprodukte* friichte

I T s T LSl I e | SN T o T L [ : | (Nusse),*
8. Sellerie, * 9. Senf, * 10. Sesam, * 11. Sulfit>10 | 12. Lupine,* [13. Weichtiere, * 14. Fisch *
mg/kg
* und deren Erzeugnisse
Zusatzstoffe
A B Cc D E F G
mit Farbstoff mit Antioxidations- geschwefelt mit Nitritpékel- | mit Phosphat | mit SiiRungs- mit Zucker(n) und
mittel salz mittel(n) StiRungsmittel(n)
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26. bis 29. Februar 2024

26.02.2024

Dienstag,
27.02.2024

Mittwoch,

gpeiseplan

Broccoli-Auflauf(.36) mit Eisbergsalat
Gebdck(.3.6)

Eierpfanne(.36) mit Apfelmus
Banane |

Héhnchen-Dénerq), Dipes) und Rohkost
Birne

28.02.2024

Donnerstag,
29.02.2024

Bunter Gemiiseeintopf) mit Brétchenq)

Joghurtspeise(s)
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Kennzeichnungspflichtige Allergene:
1.  Gluten, Weizen, 2. Krebstiere, * 3, - Ej,* 4. Erdnuss, * 5. Soja, * 6.  Milch und 7. Schalen-
Roggen,Gerste, Milchprodukte* friichte
_ Hafer* LT Jol, D | S R | (Nusse),*
8.  Sellerie, * 9. Senf, * 10. Sesam, * 11. Sulfit>10 12. Lupine,* [13. Weichtiere, * 14. Fisch*
' mg/kg ' |

* und deren Erzeugnisse
Zusatzstoffe

A

mit Farbstoff

=

mittel

mit Antioxidations- J

€ ) o E F Te
geschwefelt mit Nitritpokel- | mit Phosphat | mit StiBungs- mit Zucker(n) und
salz mittel(n) StRungsmittel(n)
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Speiseplan
4. bis 7. Marz 2024

Montag, Hiihnerfrikassee 3 mit Kartoffeln
04.03.24 und Eisce

Dienstag, Nudelnymit GemiisesoBe)
05.03.24 Apfel

Mittwoch, Fischfiletqsi4mit Kartoffelauflauf
06.03.24 Banane

Donnerstag, Hihnchen-FiletspieBe mit Reis 7.8 mMit

07.03.24 TomatensoBe.s)
Joghurtie)
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Kennzeichnungspflichtige Allergene:

1.  Gluten, Weizen, 2. Krebstiere, * 3. Ei* 4, Erdnuss, * 5. Soja, * 6. Milch und 7. Schalen-
Roggen,Gerste, Milchprodukte* friichte
Hafep® 11, “7no.)  tui, QLI e R e [ R SN F0S o NG [ Sl o e T (Nusse), *
8. Sellerig, * 9. Senf, * 10. Sesam, * 11. Sulfit> 10 12. Lupine,* [13. Weichtiere, * 14.  Fisch *
L A me/kg s
* und deren Erzeugnisse
Zusatzstoffe et o, meenel
A B C D E F G
mit Farbstoff mit Antioxidations- geschwefelt mit Nitritpdkel- | mit Phosphat | mit SiBungs- mit Zucker(n) und
) mittel salz mittel(n) StRungsmittel(n) ‘




