150 g de beurre

200 g de chocolat noir
ecetie -

150 g de sucre
Pour 8 personnes 50 g de farine

Préparation: 20 minutes
Prechauffer le four a 160°C
Cuire au four: 20 minutes

Faire fondre le beurre
et le chocolat

Ajouter
les ceufs.

Puis, verser la pate
dans un moule.
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ondant au chocolat

de Tim Bus




200 g de
choclat noir




chocolat

Faire fondre le beurre
chocolat



Ajouter les ceufs.




Ajouter le sucre et la




Puis, verser la pate da




hocolat

Mettre au four.




chocolat

Maintenant, savourez
Tim Bus vous souhaite
appeétit.



